Hausaperitif Glithweinsecco
Alkoholfreier Hausaperitif

Johannisbeeren-Gliiwein Cocktail

Unsere Weihnachtskarte

Vospeisen:

*Broccolitatar mit Granatapfelkernen , Rote Bete

und Ziegenfrischkdsecreme

*Griine Apfelcreme mit Burrata, eingelegtem Rettich
Karamellisierten Walniissen und Crostini

*Feldsalat mit Honig-Champignons , Orangenfilets und
knusprigem Bacon

Suppen:

*Pastinakensuppe mit Aal-Tatar und Granatapfelcreme
*Stifkartoffelsuppe mit Salbei-Croutons und Sanddorn

*Maronensuppe mit Chilli-Niissen und Tonka Croutons

Fischgerichte:

*Frisches Mainzanderfilet auf Gurken-Wodka Schaum mit
Kartoffelstampf und Mdohren €27

*Seesaibling mit Chicoree, Essigzwetschge und Mais
*Sankt Petersfisch mit Gnocchi, Zuckerschoten und

Zitronen-Ingwersauce

€8

€ 6,50
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€18

€16

€10
€38
€9

€25

€28

Hauptgerichte:

*Wildschweingulasch mit Rosenkohl, gefiillter

Birne und Spdtzle €24
*Lammhinterhaxe mit Aubergine, Blattspinat und
Kartoffelsouffle €26

*1/2 Ente mit Rotkohl , Klofen , Maronen ,

Orangenfilets und Sauce,

*rosa gebratener Rehriicken mit Steckriibencreme,
Wirsingroulade und Johannisbeersauce €36
*Maispoularde auf Waldpilzcreme mit karamellisiertem

Chiccoree und Kirschtomate €25

Vegetarisch:

* Ravioli mit Ricotta-Krduterfiillung und

Tomatensalsa €16
*Crepes gefiillt mit Mozzarella-Basilikum und

Champignons a la creme tiberbacken €18
Dessert:

*Cappuccinomousse mit Mascarpone und Moccasauce € 10

*Spekulatiusparfait mit marinierten Backpflaumen € 12

€28



